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Date

11 septembre 2019

Découvrez notre offre très complète de formations dans le secteur des Métiers de bouche!

VILLERS

Apprentissage (dès 15 ans)

Boucher – Charcutier (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boucher-charcutier)

Boulanger-Pâtisser (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boulanger-patissier)

Cuisinier de collectivité (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/cuisinier-de-collectivite)

Restaurateur (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/restaurateur)

Formation de chef d’entreprise (à partir de 18 ans)

Boucher – Charcutier – Traiteur (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boucher-charcutier-traiteur)

Boulanger-Pâtisser (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boulanger-patissier)

Confiseur – Chocolatier (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/confiseur-chocolatier)

Fromager – Affineur (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/fromager-affineur)

https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boucher-charcutier
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boulanger-patissier
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/cuisinier-de-collectivite
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/restaurateur
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boucher-charcutier-traiteur
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boulanger-patissier
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/confiseur-chocolatier
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/fromager-affineur
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Gestionnaire de Tea-room, snack-bar et taverne-brasserie (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/gestionnaire-de-tea-room-de-snack-bar-et-taverne-

brasserie) brasserie)

Glacier (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/glacier)

Micro-Brasseur (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/micro-brasseur)

Restaurateur (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/restaurateur-traiteur-organisateur-de-banquets)

Viticulteur - oenologue (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/viticulteur-oenologue)

 

VERVIERS

Apprentissage (dès 15 ans)

Boucher – Charcutier (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boucher-charcutier)

Boulanger-Pâtisser (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boulanger-patissier)

Cuisinier de collectivité (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/cuisinier-de-collectivite)

Restaurateur (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/restaurateur)

Formation de chef d’entreprise (à partir de 18 ans)

Boucher – Charcutier – Traiteur (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boucher-charcutier-traiteur)

Boulanger-Pâtisser (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boulanger-patissier)

Confiseur - Chocolatier (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/confiseur-chocolatier)

Restaurateur (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/restaurateur-traiteur-organisateur-de-banquets)

Technico-commercial dans le secteur de l’alimentation (https://www.ifapme.be/formations/coordination-et-encadrement/technico-commercial-du-secteur-de-lalimentation)

 

LIEGE

Apprentissage (dès 15 ans)

Boulanger-Pâtisser (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boulanger-patissier)

Cuisinier de collectivité (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/cuisinier-de-collectivite)

Restaurateur (https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/restaurateur)

https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/gestionnaire-de-tea-room-de-snack-bar-et-taverne-brasserie
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https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/restaurateur-traiteur-organisateur-de-banquets
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/viticulteur-oenologue
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boucher-charcutier
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boulanger-patissier
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/cuisinier-de-collectivite
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/restaurateur
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boucher-charcutier-traiteur
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boulanger-patissier
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/confiseur-chocolatier
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/restaurateur-traiteur-organisateur-de-banquets
https://www.ifapme.be/formations/coordination-et-encadrement/technico-commercial-du-secteur-de-lalimentation
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/boulanger-patissier
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/cuisinier-de-collectivite
https://www.ifapme.be/formations/apprentissage/restaurateur
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Formation de chef d’entreprise (à partir de 18 ans)

Boulanger-Pâtissier (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boulanger-patissier)

Restaurateur (https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/restaurateur-traiteur-organisateur-de-banquets)

https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/boulanger-patissier
https://www.ifapme.be/formations/chef-dentreprise/restaurateur-traiteur-organisateur-de-banquets

